
Шашлык из филе индейки 
Филе сочной нежной индейки, подаётся с луком и томатным соусом. 

790 
Тёплый салат с индейкой

Сочная индейка в сочетании с хрустящими огурцами, помидорами черри, шампиньонами,  
картофелем и заправкой йогурт-чили.

890 
Индейка по-строгановски

Нежные кусочки индейки в сливочном соусе с грибами.  
Подается с картофельным пюре. 

890 
Цыплёнок по-средиземноморски

Ароматный кукурузный цыплёнок в йогуртовом маринаде и турецкой закуской.  
1190 

Томлёная рулька со стейком из капусты
Хрустящая снаружи, сочная и мягкая внутри рулька в медово-пивной глазури.  

Подается со стейком из капусты.
1690 

Говяжье ребро под соусом терияки
Сочное ребро мраморного бычка с соусом терияки -  

баланс сладости и насыщенного мясного вкуса с лёгким карамельным оттенком.
2490 

Томлёное говяжье ребро с картофельным пюре и соусом демигляс
Томлёное ребро мраморного бычка, доведённое до идеальной мягкости.  

Подаётся с воздушным картофельным пюре и насыщенным соусом демигляс.
2490 

Рёбрышки в соусе BBQ
Классика: сочные рёбра с насыщенным дымным BBQ-соусом,  

с лёгкой сладостью и пикантным послевкусием.  
Подается с картофелем по-деревенски.

1690 
Рёбрышки Том-ям

Яркие и пряные рёбра с азиатским характером: кисло-острый баланс,  
лаймовые ноты и насыщенный аромат специй.  

Подается с бейби-картофелем.
1490 

Сахарная кость с пряной тапенадой
Сахарная кость, запечённая до насыщенного аромата, с нежным, тающим внутри мозгом.  

Подаётся с пряной тапенадой и бородинским хлебом.
690 

Запечённая кость с гремолатой
Ароматная косточка с яркой гремолатой: свежесть зелени и цитрусовая искра в каждом кусочке.  

Подается с бородинским хлебом. 
690 
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Закуска из балтийской кильки 
Ароматная и нежная килька подается с бородинским хлебом.

390 
Крудо из тунца 

Тонко нарезанный свежий тунец с филе сочного апельсина, заправленный соусом юдзу.  
Подается с маринованным луком.

690 
Тар-тар из тунца 

Закуска из мелко нарезанного нежного филе тунца, сочного манго и хрустящих огурцов.  
Подается с йогуртовой заправкой.

690 
Скумбрия с тапенадом 

Сочная, ароматная рыба в сочетании с ярким тапенадом из имбиря, мяты, перца чили и лука-порея.
690 

Заварная треска с рикоттой и шпинатом
Нежная треска, тающая во рту, с воздушной рикоттой и сочным шпинатом.

790 
Татаки из тунца с тар-таром из манго

Нежный тунец с  яркой фруктовой кислинкой - освежающим тартаром из манго.
790 

Нисуаз с тунцом 
Салат из нежного тунца , свежих томатов и огурцов, мягким картофелем, перепелиным яйцом и миксом листьев.

790 
Щучьи котлетки с картофельным пюре  

Нежные котлетки из фарша щуки с воздушным пюре, прям как в детстве. Подается со сливочно-икорным соусом.
890 

Филе скумбрии на гриле с тар-таром из манго  
Сочное филе скумбрии с дымком и сладким манговым тар-тартаром - яркий контраст вкусов.

890 
Филе трески с пастой из цукини 

Нежная треска, буквально тающая во рту, и кремовая паста из цукини.
990 

Филе морского окуня на пару под винным соусом 
Мягкое, таяющее во рту филе морского окуня раскрывается деликатными винными нотами,  

а хрустящая чиабатта идеально дополняет блюдо.
1290 

Треска со сливочным соусом и грибами 
Сочное филе трески с насыщенным сливочным вкусом и ароматными грибными нотками шампиньонов и вешенок. 

Подается с чиабаттой.
1290 
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